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•  Arbres fruitiers anciens, vignes, 
petits fruits, truffiers

•  Ornementales : haies…
•  Engrais naturels
•  Semences potagères
•  Légumes et fruits anciens et oubliés
•  Jus de fruits
•  Confitures
•  Huile d’olive, fromages, tartes
•  Pain, safran
•  Apiculture, miel, pain d’épices
•  Bière artisanale

• Tisanes, thés et épices bio
•  Poires Sarteau confites
•  Sirops, compotes
•  Châtaignes grillées et dérivés
•  Amandes pralinées, noix
•  Chocolats artisanaux, macarons
•  Travaux en osier
•  Nichoirs et mangeoires à 

oiseaux
•  Cosmétiques naturels
• Livres et documentation
•  Associations

Dans le très 
beau cadre du 
domaine de La 

Thomassine 
à Manosque, 

rencontrez les 

Parc naturel régional du Luberon
La Thomassine – Vergers et jardins conservatoires
2298 chemin de la Thomassine • 04100 Manosque
Tél. 04 92 87 74 40 • www.parcduluberon.fr

(près de la piscine)

Avec votre véhicule
parking à La Thomassine
(uniquement en début de journée,
dans la limite des places disponibles).

ACCÈS

JOURNÉE DES FRUITS
ET SAVEURS D’AUTREFOIS

Dimanche 5 décembre 2021
De 9h30 à 17h - Entrée gratuite
La Thomassine à Manosque

www.parcduluberon.fr



L’agriculture, l’environnement…

Agriculteurs, jardiniers amateurs, arboriculteurs 
passionnés ou consommateurs, nous sommes tous 
acteurs d’une nouvelle façon de cultiver les plantes. 
Et ensemble, nous pouvons répondre aux enjeux 
climatiques d’aujourd’hui.
Dans une ambiance conviviale, venez découvrir les 
saveurs et les arbres fruitiers d’autrefois qui feront les 
vergers de demain. Vous découvrirez également les 
produits de notre terroir et de l’artisanat local dans le 
très beau cadre de La Thomassine. Les professionnels 
présents vous permettront de découvrir comment 
cultiver sainement votre terre, notre Terre !

Par Bruno Doumaiselle, permaculteur et
cuisinier-jardinier

Durée 1h
+ d’infos sur  www.permaculture-provence.fr 

Par Marc Pion. Fils de paysan, puis ouvrier 
agricole, il est passé d’une agriculture intensive à 
un système économe et autonome. Fort de son 
expérience, il parcourt la France pour la partager.

Durée 2h

tt

avec Bruno Adam

Les vergers conservatoires
de La Thomassine
avec Mohamed Nahal
Durée 1h. Sur inscription à l’accueil

avec Olivier Brunet

avec Olivier Brunet
Durée 1h. Sur inscription à l’accueil

Itinéraire sans difficultés, alternant pistes et sentiers 
pour un dénivelé positif total de moins de 300 m
Durée 2h30
Prévoir des chaussures de marche et de l’eau
Sur réservation au 04 90 04 42 00
ou accueil@parcduluberon.fr

•  
    

(Croqueurs de pommes)
•  

(Parc du Luberon)
•  

(LPO PACA)
•  

(Groupement des oléiculteurs de Haute-Provence   
et du Luberon)

•  
(Les Amis de Trescléoux)

•  
(Fruits oubliés)

•  

JOURNÉE DES 
FRUITS ET SAVEURS

•  
•  

•  

•    

Pour la convivialité


